Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti
a olimpiadelor nationale scolare — 2026

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul: Industrie alimentara - Analiza produselor alimentare
Clasa: a Xll-a

o Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in
barem. Nu se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda zece puncte din oficiu.

Subiectul | 20 de puncte
l1.1-a;2-¢;3-c;4-d;5-a;6-c;7-¢;8-a;9-a;10—-d. 10 x 1punct = 10 puncte
.2.1-A;2-F;3-F;4-A;5-F; 6 -F. 6 x 1 punct = 6 puncte
1.3.1-b;2-d;3-c¢c;4 —e. 4 x 1 punct =4 puncte
Subiectul al ll-lea 30 de puncte
11.1. (10 puncte)

1 —rosie; 2 — aciditate; 3 — neutraliza; 4 — gram; 5 — specie. 5 x 2 puncte = 10 puncte

11.2. (14 puncte)
a.
1 - cilindru cu fund perforat / cilindru cu baza perforata, prevazut cu bratara de agatat;
2 - cilindru fara funduri / cilindru a carei parte inferioara se poate imbina cu partea superioara
a cilindrului (1) / cilindru cu rol de palnie;
3 - cilindru cu fund mobil / cilindru prevazut la baza cu o clapeta de deschidere;
4 - cutit;
5 - cutie cu greutati.
Cate 2 puncte pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele cinci repere cerute.
5 x 2 puncte = 10 puncte

b. masa hectolitric3; 1 punct
c. are rolul de a asigura eliminarea surplusului de cereale. 1 punct
d. cantarirea cantitatii de seminte ce umple un vas cilindric cu volum de 1 litru. 2 puncte

(Se considera raspuns corect gi definitia raportaté la volumul de 74 litri.)

11.3. (6 puncte)

Culoare: alb lucios. 1 punct
Aspect: cristale uscate nelipicioase; fara aglomerari. 2 puncte
Corpuri straine: lipsa. 1 punct
Miros si gust: gust dulce, fara miros si gust strain. 2 puncte
Subiectul al lll-lea 40 de puncte

lll.1. (15 puncte)

Notarea formulei de calcul:
Aciditatea totala % = 2227Vt x 100 4 puncte

Explicitarea termenilor:
Vi — volum de NaOH 0,1n, folosit la titrare, ml (cm?®); 2 puncte
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V — volumul probei luat pentru determinare, mi; 2 puncte
0,0067 — cantitatea de acid malic corespunzatoare la 1 ml solutie 0,1n NaOH, g. 2 puncte
Calcul :

Aciditatea totala % = 2227*% 100 3 puncte
Aciditatea totala % = 0,134 (% acid malic) 2 puncte
1ll.2. (25 de puncte)

a. Se determina diferenta dintre masa bruta si masa ambalajului gol. 3 puncte
b.

- recipient cu compot de caise; 1 punct
- balanta electronica; 1 punct
- vas cilindric; 1 punct
- sita; 1 punct
- sursa de apa calda; 1 punct
- bucata de panza. 1 punct
C.

> Se sterge bine borcanul la exterior dupa care se cantareste cu precizie de 1 g, pentru a
obtine masa bruta. 2 puncte

> Se deschide recipientul si intregul continut se desarta si se repartizeaza uniform pe o sita,
asezata deasupra unui vas tarat in prealabil, ale carui dimensiuni sa asigure prinderea

cantitativa a lichidului scurs. 2 puncte
» Se lasa sa se scurga timp de 5 minute, miscand sita din cand in cand. 2 puncte
» Se cantareste vasul cu lichid. Se cantareste recipientul dupa golire, spalare si uscare prin
stergere cu panza. 2 puncte
d

Masa neta (m2) = m — m4, unde:
m — masa recipientului plin, g
m4 — masa recipientului gol,

g % Continut de fructe = (m2 — m3) -100/ mz, unde:
my — masa neta, g
m3 — masa lichidului scurs, g

Se acorda puncte, astfel:
— scrierea formulei masei nete: 2 puncte;
— scrierea formulei continutului de fructe: 2 puncte
— explicitarea tuturor termenilor utilizati in cadrul ambelor formule: 1 punct
— precizarea unitatilor de masura pentru ambele formule: 1 punct

e. Rezultatul final al masei nete se compara cu valoarea indicata pe eticheta recipientului, iar
rezultatul final al proportiei de fructe se compara cu valoarea din standard si se formuleaza
concluzii pentru ambele comparatii. 2 puncte
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